
大阪産業大学 TOMOIKIプロジェクト

第１回

第２回

・バナナのさまざまな使い道 ･糖度・酸度を測る .

10月15日(土)10:00～12:00
場所：大阪産業大学16号館6階16609

バナナを料理して学ぼう

10月29日(土)13:30～16:00
場所：大東市立公民館3階料理室

（大東市立総合文化センター内）

定員：15人（先着順、各回）

【お申込み・お問い合わせ先】

参加料：無料（各回とも）

大学と地域が育む自然・人・共生（TOMOIKI）教育・研究事業

バナナ学入門

TOMOIKIプロジェクト事務局 （大阪産業大学
人間環境学部内） FAX：072‐871‐1259 
E‐mail：tomoiki2016.osu@gmail.com

サイエンスで遊ぼう

※同日13:00より、TOMOIKIプロジェクト「地域のハザードマップを作ろう！」
が開催されます。そちらへの参加もぜひ！

対象：中学生以上
（バナナが好きな方）

講師

佐藤靖明 准教授
（人間環境学部生活環境学科）
「バナナの足」研究会メンバー。
著作に『アフリカの料理用バナナ』（共著）、
『ウガンダ・バナナの民の生活世界』（単著）
など。

美味しく学ぶ

食生活で身近なバナナ。この知られざる特性を探るとともに、
バナナの実験や調理をとおしてサイエンス教育の可能性を一緒に追求します。
中学生からお年寄りまで、好奇心旺盛な方の参加をお待ちしています！

･アフリカのバナナ料理 ・料理用バナナを調理する

※バナナはこちらで用意します。
汚れても良い服装でご参加ください。

理工系女子・男子高校生
を歓迎します！


